VelikonocCni zajicci

Recepty

Velikonoce

1O

90 min

Budete potrebovat

Mandlova mouka 150 g
Celozrnna pSenicna mouka 80 g
Mouka hladka 40 g
Maslo 150 g
Vejce 1 ks
Cukr moucka 759

Mandlovy cukr 1 ks



Kypfici prasek Y2 ks
Jahodova marmelada Hamé 200 g

Cukr moucka 100 g

Priprava receptu

Do prosaté mouky zamichame kypfici prasek. Maslo si nechame
povolit a poté ho zadélame s cukrem a vejci. Do vzniklé smési
vmichame zbylé sypké suroviny. Tésto zabalime a nechame hodinu
odlezet v lednici.

Poté ho rozvalime a vykrajujeme velikonoc¢ni tvary. Poloviné motivu
vykrojime stfed malym srdi¢kem a pe¢eme pfi 180°C dozlatova.
UpecCené tvary rozdélime na spodni Casti a vrSky s vykrojenym
srdickem. Na dolni ¢ast namazeme jahodovou marmeladu, spodni
Cast pocukrujeme. Poté horni a spodni Cast slepime.

PRASEK
do PECIVA

MANDLOVOU
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KYPRICI
-

Kypfici prasek do peciva Cukr s mandlovou prichuti



